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Pieczet panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr ..NHZ.05.22..2024.82 Pubtusk, dnia 28.03.2024...

(miefscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Puttusku

Monika Kaniecka — starszy asystent -nr upowazmienia 05, upowaznienie jednorazowe 260/2024..

Danuta Brzuska - starszy asystent -nr upowaznienia 03, upowaznienie jednorazowe 261/2024

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowainierr do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 1 pkt 6, art. 4 ust. 1 pkt 3 i 3a, pkt 4 i art. 25 ustawy
z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2024r., poz. 416) w zwigzku
zart. 67 § 1 oraz art. 68 §1 1 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. - Kodeks postepowania administracyjnego
(Dz. U. z2023r., poz.775 z pdzn. zm ).

Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnoéci oraz materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 104/17 Giéwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz
materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoécia, zmienionym zarzgdzeniem nr 291/19
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. zmieniajace zarzadzenie w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnoscia.

Na podstawie art. 45 ust.]1 oraz art. 48 ust. 10, ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r- Prawo
przedsigbiorcéw (Dz. U. z 2023r. poz. 221 z pézn.zm.)™ oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017r. w sprawie kontroli urzedowych
i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnojciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i érodkéw ochrony roélin,
zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429
1(UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE,
1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/ EWG,
90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG
(rozporzadzenic w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaktad:

Stolowka Przedszkola Miejskiego Nr 4 z Oddzialami Integracyjnymi
(peina na=wa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacyi zaklacu)

ul. R. Krajewskiego 3, 06-100 Pultusk
{adres)

NIP 5681149928, .vicsscnamummmns
TEL: 286922045 . consesssvnisiiniominion O ouspmnssisisssssisiisian S IBIL o on sympsnmes smarmensssnss
Zaktad objety nadzorem na podstawie: wpisu do rejestru zaktadéow HZN.409/1424/07 z dnia

11.06.2007 1.
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zaktadem:

Lidia Sadowska — dyrektor zakladu

3. Przedstawiciel zaktadu:
Lidia Sadowska — dyrektor zakladu......................
(imig i nazwisko, Stanowisko)
R i M
(osoby praywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli:. kontrola stanu sanitarno-technicznego pomieszezen, urzadzen

.......................................................

sprzetow; kontrola higieny produkcji positkéw; analiza Jadlospiséw; kontrola przestrzegania zasad
GMP,GHP, GCP.
5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli:. termometr HZN.WP/OS/WSK............,...............

IL. 1. Opis stanu faktyeznego (charakter dziatalnosci zaklady, liczha pracownikow i inne informacye
charakteryzujgce zaklad).

Charakter dzialalnogci zakladuy: sporzadzanie positkéw w technologii od surowea do gotowej potrawy,
Serwowanie potraw w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Liczba pracownikow - 3 osoby, okazano orzeczenia lekarskie do celow sanitamo-epidcmiologicznych,
pracownicy posiadaja odziez ochronna.

Zaopatrzenie w wode zimna z wodociagu publicznego, w wode ciepla z podgrzewacza.

Nieczystodci plynne odprowadzane do kanalizacji miejskiej.

Odpady komunalne gromadzone w szczelnych, zamykanych pojemnikach. Odpady komunalne
odbierane przez PPUK Sp. z 0.0., ul. St. Staszica 35, 06-100 Puttusk (okazano umowe na odbidr
odpadéw).

Zapewniono warunki do mycia i dezynfekeji rak, Sprz¢tow, urzadzen, naczyn kuchennych, naczyn
stofowych oraz mycia zywnosci.

W zakladzie sa przygotowywane i serwowane: $niadania, II §niadania, obiady dwudaniowe z deserem
oraz podwieczorki. Zywionych jest 145 dzieci, stawka zywieniowa dzienna wynosi 8,50 zi,
Sprawdzono wyrywkowo terminy przydatnosci do Spozycia i daty minimalnej trwalosci znajdujgeych
sie w zaktadzie art. spozywezych — nieprawidlowosci nie stwierdzono.

Srodki spozyweze nietrwate mikrobiologicznie przechowywane w lodéwkach i zamrazarkach.
Skontrolowano temp. w lodéwee (temp. +4,2°C) oraz w zamrazarce (temp. -20,1°C).

Srodki spozyweze trwale mikrobiologicznie przechowywane na regatach w magazynie.

W zakladzie jest zachowana segregacja przechowywania surowcow, péiproduktéw i gotowych potraw.
Jaja s3 poddawane dezynfekeji w formie nadwietlania promieniami UV,

W produkeji potraw sa wykorzystywane rézne techniki kuliname: gotowanie, pieczenie, duszenie.

Probki kontrolne posilkow prawidlowo oznakowane, przechowywane w lodéwee przez 72 godz.
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Skontrolowano dowody dostawy:

- migsa, wedlin, drobiu — dostawca Firma Markus Marek Rutkowski, 06-100 Pultusk,
ul. A. Mickiewicza 45/51 (dowod dostawy WZ D00378/2024),
- mrozonek (ryby, mieszanki owocowe, mieszanki warzywne) — ,Mors” s.c. Makéw Mazowiecki,

ul. Swierkowa 11,

- pieczywa — ZPH Ponichtera 07-210 Dhugasiodto, Bialebloto-Kobyle 1A (dowéd odstawy
23192/04/2024),

- jaj, $wiezych warzyw i owocéw — Hurtownia ,,Limonka”, ul. Warszawska 14, 06-100 Puhtusk
(okazano dowdd odstawy WZ/SO1/24/000985),

- art. nabialowych — Hurt i Detal Art. Spozywczo-Rolne, Anna Siekierka, Wysokie Mazowieckie
(okazano dowdd dostawy WZ, 1 1986/24)

- ziemniakéw — Adam Tylicki, 09-310 Kuczbork, ul. Ogrodowa 2,

- art. spozywczych suchych — Hurtownia Sawa, 06-400 Ciechan6éw, ul. Smieciriska 14.

Dostawy sg realizowane samochodami dostawcéw .

Przeanalizowano jadlospisy. Jadlospisy sg ukladane dekadowo, z wykorzystaniem programu
komputerowego. Sniadania sa w formie zup mlecznych oraz kanapek. Kanapki przygotowywane sa na
bazie pieczywa pszennego, zytniego, mieszanego. Do kanapek s3 serwowane dodatki: chude wedliny,
nabial, jaja, przetwory z ryb, warzywa. I éniadanie serwowane jest w postaci owocu lub produktu
mlecznego (jogurtu). Obiad sklada si¢ z dwéch dan. Zupy przygotowywane sg na wywarach migsnych
1 warzywnych. II dania skladaja sie z produktéow zawierajacych petnowartosciowe biatko zwierzece
z migsa, 1yb, jaj, nabiatu; produktow zbozowych: kasz, ryzu, makaronéw, warzyw w postaci surowej
lub gotowanej (satatki, surowki). Minimum raz w tygodniu jest serwowana ryba. Deser jest podawany
w postaci kompotu lub soku. Podwieczorek skiada sie z kanapki lub produktu mlecznego. Do picia
podawana jest woda, herbata, kakao, kawa zbozowa, soki. Opracowano receptury positkéw z
wyliczeniem ich wartosci odzywezej i energetycznej oraz okreélono zawarte w nich alergeny 1
substancje powodujgce nietolerancje pokarmowe. Jadlospisy sa wywieszane na tablicy ogloszen w
celu zapoznania z nimi rodzicéw. W jadlospisach uwzglednione substancje alergenne wystepujace w
potrawach.

W ramach kontroli wewngtrznej prowadzone sa zapisy: kontroli temp. w urzadzeniach chlodniczych;
obserwacji $ladéw obecnosci szkodnikéw; mycia i dezynfekeii pomieszczen i urzadzen; dezynfekcji
Jaj; pomiaru temp. obrébki cieplnej migsa. Zapisy sa prowadzone na biezaco.

Przestrzegane sa zasady GMP/GHP/GCP.

Stan techniczno- sanitarny zakladu nie buzi zastrzezen.
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IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

.....................................................................................................................................................................
...............................................................................................

.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

Podstawa prawna :

1. Rozp. (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r w sprawig higieny érodkéw
spozywezych ( Dz. Urz. WE L 139 z30.04.2004r . z pén.zm.),

2. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia ( Dz.U. z 2023r., poz. 1448 )

Integralng czgs¢ protokotu stanowig nastepujace zatgczniki:

L. Arkusz oceny zakladu produkcji/obrotu zywnoscia/ zywienia zbiorowego/materialdw 1 wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia — ZF/PK/BZ/01/01/01

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ....nie dotyczy.......ooooovvvvoovioon. zab. Tir

BRI s iaisn e A R A S VRS VS48 $HHHTHAn 2o A A S o
{(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu Karnego .........c.ccoeereresreverssnersnnns. L A — zt
(nr mandatu karnego)
Ty s oL (U ,
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia........coormooiveesisenn o, nr..o...

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczeniefia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandaiu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidtowodci sanitarno-technicznych:

.................................................................................................................................................................

3. W ksigzee kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt ................. nie wydano

...............................................................................

0 usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wihadciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciagu 3 dni od daty WYyZnaczonego
terminu.

4. Uwagl 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.

Pan (i) wnosi /nic wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

.....................................................................................................................................................................
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...................................................................

...............................................................................
......................................................................................

Proto?cél niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 Jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odezytaniu | oméwien; i :
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

..............................................................................................................

.....................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

(podaé: nr strony Protokotu, zalgcznika, okredienia lub wyrazy bledne i te, ktore Je zastepujq)

Zostal dopelniony obowigzek informacyjny zgodnie z art, 13,14 Rozporzadzenia RODO,
DYREKTOR PRZEDSZKOLA

meeeeneeenn i iR :
(imig i nazwisko oraz podpis kontrolowanego) @ 17
b

.................................................................................................................

............................................................

(podpisy swiadkéw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)Qi{tOzhazOQ\tv ............................
otrzymalem (-am) w dniy ‘l“&é)};}rol\f“ IVREKTOR PRZEDSZKOLA

odanl:
B it *Wéﬂf‘@ii& A o A

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgeego protokdi)

e

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu,
Ninigjszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Pultusku powielany inaczej jak tylko w catodei.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym pe dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokohy whasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika techniczmego/ zastepcy)
) zaznaczy¢ wlasciwe
") skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsicbiorcow
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at Zakgeznik do protokolu kontroli sanitarne;
Nr NHZ.05.22..2024.82 7 dnia 28.03.2024

Pieczgt panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJV/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU 7,
ZYWNOSCIAY

Stolowka Przedszkola Miejskiego Nr 4 z Oddzialami Integracyjnymi
ul. R. Krajewskiego 3, 06-100 Pultusk

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢é w odpowiedniej kolumnie tabeli,

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | (wpisa¢ ND kiedy
nie dotyczy)
N) &) (W)

| Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22

1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie sie drog, przestrzed robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z zywnoscia.

2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podiogi, Sciany, sufity | 0 2 4
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszezen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace si¢ z Zywnoscig. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkciji/sprzedazy.

4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy Q 2 4
wentylacyjne.

5 Zabezpieczenie zakiadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. | 0 1 2

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie 1 usuwanie [t} 1 2
odpadow.

) Zabezpieczenie przed dostgpem oséb postronnych. 0 | 2

11 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42

| Czysto$¢ pomieszezen zaktadu, w tym srodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyi). Jakos§é
wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie }ancucha chlodniczego.

3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia osdb majacych 0] 3 15
kontakt z zywno$cia.

D zaznaczyé wlasciwe
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I Zarzgdzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczefistwem zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | Q 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodnosé przedsigbiorcy, w tym prawidtowosé 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiadciwych organéw PIS i gotowosé do wspélpracy.
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnoéeiach, 0] 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcéw, pétproduktéw i wyrobéw gotowych 0 4 8
przez producenta, w tym badania whascicielskie.
7 Znakowanie. [i] 4 8
V1 Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50
zakladow
V2 Profil dziatalno$ci — pozostala dzialalnogé- zgodnie z 0 8 16
kategoryzacja zakladéw
v Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0
Suma punktéw ogdlem
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
Q) ® W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu N

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNE] MR c..icoiviommosinennensnnes B IR cxmcrsmomssenmsmmess o R

I UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZE] OCENY:

YR

gy i’gi(?{gaﬁmxskﬂ Proeds
Frzedszkole Micjskio Nrd

R S VR s (,;d;izi.’ih!r'ﬂf F?"f»“—’i‘dcyjnymj
Ui, Rafuis Bt g
. Telyg ‘-i"“‘}‘;‘;['l'{.‘éj .
(podpis kontrolowanego) 06-100 Puhul g0 3

..........

‘:'..‘?g.’.k 'i:)}'a/:;;}f';? \"-:e.}{,,‘-. ......................................................................................

(podpis osoby kontrolujacej)




